Opis warunkéw zamoéwienia

Przedmiotem zamowienia jest :

1.

dzierzawa kawiarenki znajdujacej sie na terenie Obiektu Socjalnego w Sianozetach. gm. Ustronie
Morskie, pow. Kolobrzeg w okresie od 09.06.2013 r. do 31.08.2013 . Kwota czynszu za dzierzawe
nie moze byé nizsza niz 1 464,00 zi brutto za jeden miesiac.

oraz

ustugi cateringowe, polegajgce na dostarczaniu goracych dan obiadowych w sezonie wezasowym
2013 w okresie od 09.06.2013 r. do 31.08.2013 r. do kawiarenki znajdujace} sie na terenie
Obiektu Socjalnego w Sianozetach gm, Ustronie Morskie, pow. Kotobrzeg.

Dzierzawa kawiarenki:

1.

Cel dzierzawy: $wiadczenie uslug gastronomicznych (mala gastronomia), handel

artykutami spozywczymi oraz wydawanie gotowych dan obiadowych dla osob

przebywajacych na turnusach weczasowych.

Czas trwania dzierzawy kawiarenki w 2013 roku od 08.06.2013r. do 31.08.2013r.

Lokal - kawiarenka, sprzet | wyposazenie zostang, przekazane Dzierzawcy protokotem

zdawczo - odbiorczym przez Kierownika Obiektu Socjalnego do dnia 08.06.2013 r

Zamawiajacy wymaga od Dzierzawcy:

a) otwarcia kawiarenki w godzinach od 8:00 do 21:00.

b) zaopatrzenia w produkty spozywcze niezbedne do przygotowania $niadania i
kolacji tj. pieczywo, nabiat, wedliny pakowane w systemie prézniowym o matej
gramaturze, konserwy miesne, konserwy rybne, dzemy itp.

¢) Inne zaopatrzenie dla oséb wypoczywajgcych takie jak: lody, napoje gorace i zimne
w tym piwo, stodycze, owoce itp.

d) codzienne wydawanie obiaddéw w godzinach od 12%%do 14%,

Dzierzawca wykona | poniesie koszty zwigzane z dziatalnoscig w kawiarence:

- przygotowanie kawiarenki do odbioru przez SANEPID,

- doposazenie kawlarenki w dodatkowy sprzet i urzadzenia w/g witasnych potrzeb,

- wyposazenie kawiarenki w artykuly zywnosciowe do prowadzenia dziatalnosci,

- oplaty za czynsz, energie elektryczng, wywoz Smieci, wode | Scieki.

6. Czynsz dzierzawny za dany sezon wczasowy platny z géry do dnia 10 kazdego

miesigca za miesiac lipiec i sierpien 2013 r. Za miesigc czerwiec czynsz zostanie
wyliczony proporcjonalnie do ilosci dzierzawionych dni w skali pelnego miesigca.
Piatny bedzie do dnia 17.06.2013 r.

7. Dzierzawca zostanie obcigzony fakturg za faktyczne koszty dot. energii elektrycznej,




Krajowych i Autostrad Qddziat w Poznaniu, ul. Siemiradzkiego SA. Termin platnosci 14
dni od daty wystawienia faktury przez Wydzierzawiajacego,

8. Dzierzawca przyjmuje na siebie wszelkie sprawy organizacyjne zwigzane z

prowadzeniem dziatalnosci w kawiarence.

9. Po zakonczeniu dzialalnosci przypadajacej na dzien 31.08.2013r., Dzierzawca
komisyjnie przekaze lokal - kawiarenke Wydzierzawiajacemu tj. Generalnej Dyrekcji
Drég Krajowych i Autostrad Oddziat Poznan do dnia 15.09.2013r.

10. Po zakoriczeniu umowy dzierzawy, Drzierzawca zobowigzany jest zwrotu przedmiotu
dzierzawy w stanie nie pogorszonym,

11. Dzierzawca poniesie wszelkie koszty za zniszczenia | brakl w sprzecie | wyposazeniu
kawiarenkl.

12, Opis lokalu - kawiarenki:
Kawiarenka sklada sie z trzech pomleszczen i tarasu:
a) Pomieszczenie nr 1; sala konsumpcyina o powierzchni 35,0m?, wyposazona w;
barek, chlodziarki szt.- 2, zamrazarki do lodow szt.- 1, kKrzesia szt.- 52,
krzesta barowe szt.- 2, stoliki szt.- 14, stojaki na napoje szt.- 3,
stojaki na chipsy szt.- 3.
b) Pomieszczenie nr 2; kuchenne o powierzchni 3,4m2, wyposazone w zlewozmywak
jednokomorowy, zmywarke.
¢) Pomieszczenie nr 3; magazynek o powierzchni 4,6m2, wyposazony w regat szt.- 2,
chlodziarke szt.- 1.
d) Taras zadaszony o powierzchni 48m?.

I1. Ustugi cateringowe, polegajace na dostarczaniu goracych dan obiadowych .
1. Dostarczany posilek obiadowy powinien by¢ goracy oraz skiadac sie z trzech dar:

a) pierwsze danie: zupa min. (450 g)

b} drugie danie: ziemniaki ( zamiennie: ryz, kasza, makaron, kluski) - ( kazde po min,
200 g), miegsa: sztuka miesa (100g bez sosu, z sosem 180 g), kotlet schabowy
{min.100 g bez panierki, z panierkg 120 g), udziec kurczaka { min.150 g), gulasz lub
potrawka z kurczaka (min. 200 g), kotlet mielony (min. 120 g), ryba (min. 100 g bez
panierki, z panierkg 120 g), surdwki (min. 100 g), warzywa gotowane (min.150 g).
Raz w tygodniu Zamawiajgcy dopuszcza inny produkt np. pierogl, nalesniki min.
3509).




¢) trzecie danie: deser: np. kompot, kisiel, budyn, galaretka ( min. 200g), ciasto min.
100 g, owoc lub jogurt smakowy - min. 150 g.
Podane gramatury dotycza artykutéw zywnosciowych po obrébce termiczne]
Kalorycznoéé dania obladowego musi wynosié minimum 900 kaloril,

Wykonawca dokona wszelkich staraii aby positki bylty urozmaicone, wykonane z

produktéw dwiezych, wysoklej jakodci z uwzglednieniem wartosct odzywcezej oraz

estetyki,

1. Za wykonane czynnosci cateringowe Wykonawca nie bedzie pobierat od
Zamawiajgcego wynagrodzenia.

2. Za wydane dania obiadowe Wykonawca dokona rozliczen bezposrednio z
konsumentami zamieszkatymi w Obiekcie.

3. Wykonawca wyda positki do pojemnikdéw bedacych na wyposazeniu pomieszczeit
wczasowych w budynkach Obiektu. Oscbom przebywajacym na polu
namiotowym Obiektu, Wykonawca wyda posiiki do naczyn jednorazowych.
Zaopatrzenie w naczynia jednorazowe dokonuie Wykonawca pokrywajac
jednoczesnie koszt ich zakupu.

9. Wykonawca bedzie dostarczal oblady codztennle od dnia 09.06.2013 r. do dnia
31.08.2013 r. Dopuszcza sie jednodniowe przerwy (co 13 dni) w dostawie dan
obiadowych, spowodowane zmianga turnusu wczasowego.

10. Wykonawca wyda obiady wczasowiczom w pomieszczeniu kawiarenki codziennie
od godz, 12*° do godz. 14°°, Obiady wydawane beda wczasowiczom od dnia
nastepnego po przyjezdzie do Obiektu, jest to zwigzane z nieregularnoscig przyjazddow
gosci.

11, Wykonawca bedzie dostarczat Zamawiajacemu dwutygodniowy jadtospis. Pierwszy
jadtospis Wykonawca dostarczy Zamawiajacemu z oferta. Kazdy nastepny jadtospis
Wykonawca dostarczy Zamawiajgcemu na dwa dni przed rozpoczeciem kolejnego
turnusu wczasowego.

12. Wykonawca bedzie przygotowywat positki zgodnie z pirzepisami dotyczacymi
higieny i bezpleczenistwa zywnoscl europejskimi {(Rozporzadzenie (WE) nr
852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r. w zakresie
higieny $rodkow spozywezych, ( Dziennik Urzedowy Unii Europejskiej, L 139 z dnia
30 kwietnia 2004 r.) oraz przepisami krajowymi: ustawy o bezpieczenstwie
zywnosci | zywienia z 25.08.2006 r. (t.j, Dz.U. z 2010 r. Nr 136, poz. 914 ze zm.)




13.

14,

15,

16.

wraz z aktami wykonawczymi. Bezwzglednie nalezy przestrzegaé norm na skfadniki
pokarmowe i produkty spozywcze okredlone przez Instytut Zywienia | Zywnosci.
Wykonawca bedzie przygotowywat i dostarczal positki zachowujgc wymodgi
sanitarno —~ epidemiologiczne oraz wezmie odpowiedzialnosé za ich przestrzeganie.
Wykonawca zobowigzany jest do przygotowania positkow o najwyzszym
standardzie, na bazie produktow najwyzszej jakosci i bezpieczenstwie zgodnie z
normami HACCP,

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo kontroli stosowanych surowcow -

Swiezosci a w szczegdlnoscl mozliwosci identyfikacii miejsca pochodzenia
stosowanych surowcow.

Obowigzkiem Wykonawcy jest przechowywanie probek pokarmowych ze
wszystkich przygotowanych i dostarczanych positkéw, kazdego dnia przez okres
72 godzin z oznaczeniem daty, godziny, zawartosci pokarmowej z podpisem osoby
odpowiedzialnej za pobieranie tych prébek, zgodnie z rozporzadzeniem Ministra
Zdrowia z dnia 17.04.2007 r. {Dz.U. Nr 80, poz. 545).

Transport positkéw powinien odbywac sie w termosach zapewniajacych wiadciwg
ochrone i temperature, spetniajgcym wymagania sanitarne. Potrawy muszg by¢
przewozone $rodkami transportu przystosowanymi do przewozu zywnosci.
Dostarczanie positkéw z miejsca produkcji do pomieszczen dystrybucji w Obiekcie
realizowane bedzie przez Wykonawce na jego koszt.

Do obowigzku Wykonawcy nalezy codzienny odbior odpadkow

pokonsumpcyjnych., Zamykane pojemniki na odpady stanowig wlasnosd
Wykonawcy. Odbior pojemnikéw z odpadami po obiadach nastepuje raz dziennie.

W miejsce odebranego pojemnika Wykonawca dostarcza czysty,




